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INFORME
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persona
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01. Ladficidizacion de lanorma corllevalaratificacion por Junta Directivay € Acuerdo Ejecutivo ded
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3.2.2

3.2.3

3.3

OBJETIVO

Lapresente normatiene por objetivo establecer |as caracteristicas y especificaciones que deben
cumplir las bebidas no carbonatadas envasadas, conservadas mediante un tratamiento adecuado,
listas para beber en  momento de su expedicion o venta, producidos en € pais o de origen
extranjero.

CAMPO DE APLICACION

Esta norma no se aplica a bebidas de uso dietético no carbonatados, listas para beber.

DEFINICIONES

Bebidasno car bonatadas sin alcohol, (r efr escos): es unabebidano acohdlicagueno contiene
dioxido de carbono (anhidrido carbénico) disuelto, elaboradaapartir de agua potable que cumple
con la norma NSO 13.07.01:97, adicionado con azlicar y otro edulcorante permitido,
saborizantes naturdes o artificides y/o dejugos o concentrado de frutas, colorantes naturales o
atificidesy acidificantes, con o sin laadicion de sustancias preservantes, vitaminasy otros aditivos
alimentarios permitidos y que han sido sometidos a un proceso tecnol 6gico adecuado.

EMPAQUE

Empague primario: es todo materia de empague no toxico de grado aimenticio que tiene
contacto directo con € producto, con la misién especifica de protegerlo de su deterioro,
contaminacion o adulteracion y de fadilitar su mangjo.

Nota 1. También sedesigna smplemente como "envase” .

Empague secundario: estodo materia que tiene contacto con uno 0 Mas empagues primarios,

con € objeto de protegerlos y facilitar su comerciaizacion hasta llegar d consumidor find. El

empague secundario usuadmente es usado para agrupar en una sola unidad de expendio varios
empaques primarios.

Nota 2. El envase secundario también se designa como empaque.

Empaque terciario: estodo materid utilizado parafacilitar e mangjoy proteccion del empague
primario y/o € empague secundario, contra dafios fisicos y agentes exteriores durante su
amacenamiento y trangporte; estos recipientes se utilizan durante la distribucion del producto y
normamente no llegan d usuario find.

Nota 3. El envaseterciario también se designacomo embaae.

Lote: es una cantidad determinada de producto que se somete a ingpeccion como conjunto
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unitario, cuyo contenido es de caracteristicas smilares 0 ha sido eaborado bgo condiciones de
produccion presumiblemente uniformes y que se identifica por tener d mismo cddigo o clave de
produccion.

Aditivos alimentarios; son sustancias que se afiaden intencionadamente a los dimentos, sin
proposito de cambiar su vaor nutritivo, con lafindidad de modificar sus caracteres, técnicas de
elaboracion, conservacion y/o parameorar su adaptacion d uso a que se destinen.

Edulcorantes naturales: Son compuestos que producen sensacion dulce que tienen un vaor
nutritivo y energético, por 1o que se no se pueden considerar como aditivo.

Edulcorantesartificiales: son aditivos que actlian sobre d sabor delosdimentos, produciendo
una sensacion dulce. Poseen un poder edul corante muy superior a de cuaquierade los azlicares
naturales.

Preservantes: son sustancias que se afladen alos productos aimenticios para protegerlos de
ateraciones biol 6gicas como fermentacion, enmohecimiento y putrefaccion.

Saborizantes: son ingredientes que proporcionan olor y sabor alos productos dimenticiosalos
gue selesincorpora

Jugosde frutas: esd liquido obtenido de laexpresion delasfrutas, no diluido, no concentrado,
no fermentado y sometido a un tratamiento adecuado que asegure su conservacion en envases
herméticos.

Concentrado dejugos defrutas: son losjugos definidossegin € numerd 3.9 alosqueselesha

extraido como minimo un 50% dd agua de congtitucidn, empleando procesos tecnol 6gicos
adecuados.

CLASIFICACION Y DESIGNACION

CLASIFICACION

L as bebidas no carbonatadas sin a cohol se clasifican en cuanto a sucomposiciony naturdezadd
proceso de conservacion que e utiliza, de la siguiente manera:

Por su Composicién:

a) Bebidas con jugo incluido,
b) Bebidassinjugo incluido,

Por e proceso de conservacion que se utiliza:
a) Tipol. Elaborado mediante un proceso tecnol dgico deconservaciony envasado, del quese

obtenga un producto fina que no requiera de refrigeracion durante su amacenamiento y
permanencia en anaguel.
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b) Tipo 2. Elaborado mediante un proceso tecnol 6gico de conservacion y envasado, del quese
obtenga un producto find que S requiera de refrigeracion durante su dmacenamiento y
permanencia en anaquel.

DESIGNACION
El producto serd identificado con: naturaleza del producto, sabor, & proceso tecnoldgico de

conservacion y S necesita ono de refrigeracion durante su admacenamiento y permanencia en
anagqud. Adicionamente debe designarse con € nombre comercia regisirado parae producto.

REQUISITOS

CARACTERISTICASGENERALES

Materias primas

El Producto debe ser elaborado con ingredientes que cumplan con las Normas Salvadorefias
correspondientes y con los requisitos exigidos por @ Departamento de Higiene de Alimentos,

Seccidn Registros dd Minigterio de Sdud Publicay Asstencia Socid de El Sdvador o en su
defecto con las normas dd Codex Alimentarius FAO/OMS.

Fabricacion

Laeaboracion y envasado de las bebidas no carbonatadas sin acohol debe llevarse acabo bgo
edtrictas condiciones higiénico sanitarias (Codex Alimentarius, Buenas practicas de Manufactura),
y en cuanto alaoperacion parala conservacion del producto se podra utilizar cualquierade las
Sguientes:

a) Ederilizacion industrid, pasteurizacion, envasado aséptico o cuaquier otro método que
garantice la calidad sanitariadel producto.

b) Unacombinacion de cudquieradelasoperacionesindicadasen d inciso @ conosinlaadicion
de preservantes.

CARACTERISTICASSENSORIALES: COLOR, OLOR Y SABOR

El producto debetener d color, olor y sabor caracteristico, dependiendo deladesignacion delas
bebidas no carbonatadas sin alcohol y no podratener color, olor o saboresextrafios o anormales.

ENRIQUECIMIENTO CON VITAMINAS

Opcionamente podraser enriquecido con vitaminas, en cuyo caso debe cumplir con las cantidades
recomendadas en & Codex Alimentariusy su contenido debe ser declarado en la etiqueta
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REQUISITOSFISICOSY QUIMICOS

Cuando las bebidas no carbonatadas sin a cohol se ensayan de acuerdo alos métodos descritosen
la Norma Salvadorefia, indicadas en d Numerd 10.1, deberd cumplir con los requisitos
epecificadosenlaTabla 1

Tablal
Requisitosfisicosy quimicos de las bebidas no car bonatadas sin alcohol

REQUISITOS
CARACTERISTICAS Minimo  Méaximo

Solidos totales, en porcentgje en masa (m/m), 11 -

Sdlidos solubles por lectur arefractométricaa 20 °C,

sin corregir la &cidez, en porcentge en masa (Grados

Brix), 10 -

Acidez titulable, expresada como &cido citrico anhidro,

en porcentge (M/v), - 05

pH, 24 4.4.

CRITERIOSMICROBIOLOGICOS

L os productos ddl tipo 1

No deberan tener microorganismos patdgenos, ni- sustancias produci das por microorganismos, en
cantidades que puedan representar un riesgo para la sdud; tampoco deberan tener
microorgani Smos que puedan desarrollarse en condiciones normaesded macenamientoy deberdn

pasar |os ensayos de estabilidad respectivos redlizados segiin € método descrito en € numerd
8.1.1

Paralosproductosde tipo 1

Que declaran en la etiqueta, dentro de los ingredientes, la utilizacion de jugos o concentrados de
frutas, € criterio de contenido maximo de hongos, serd seguin lo indicado en laTabla 2.

Los productos del tipo 2

Almacenados en condiciones adecuadas (véase numerad 9.3), no deberan contener

4
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microorganismos, hongos y levaduras en cantidades mayores alasindicadasenlaTabla2y no
deberdn tener microorganismos patdgenos ni sustancias producidas por microorganismos en

cantidades que puedan representar un riesgo parala saud.

Tabla2

Criterios microbioldgicos paralas bebidas no carbonatadas sin alcohol del tipo 2

Recuento maximo

Método Howard b

Microor ganismos permitido
Recuento de microorganismas aerobios (mesofilos) en placa, en unidades <1000
formadoras de colonias (UFC), por mililitro.
Recuento de hongos y levaduras, en unidades formadoras de colonias <20
(URC/m).
Bacterias coliformes, en nimero més probable (NMP) por 100 ml <1.1%
Bacterias patbgenas ausencia
Contenido de hongos, en campos positivos por cada 100 campos. <20

1) Aplicable solo a productos que declaran en laetiqueta, dentro de losingredientes, la utilizacion de jugos o concentrados de
frutas. El producto que contenga hifas de hongos en una cantidad mayor quelaindicada, sgnificaquelamaeriaprimade
origen naturd era de caidad inadecuada o que los procedimientos de € aboracion han sido antihigiénicos.

2) Tomado delanormaNSO 13.07.01:97 "Agua Potable".

56 LIMITESMAXIMOSPARA CONTAMINANTES

Cuando las behidas no carbonatadas sin dcohol se ensayan de acuerdo a los métodos que se
encuentran en € numera 10.1, no debera contener contaminantes en cantidades mayores alos

limitesindicados en laTabla 3.

Tabla3
L imites maximos par a contaminantes

M etalestdxicos | Limitemaximoen mgkg? |




NORMA SALVADORERNA NSO 67.18.01:01

5.7

6.1

6.2

6.3

6.4

6.4.1

Arsenico (As) 0.2
Plomo (Pb) 0.3
Cobre (Cu) 15
Hierro (Fe) 05
Zinc (Zn) 5.0
Edtaio (Sn) 200.0
Mercurio (Hg) 0.05

1) TomadosdelanormaNSO 13.07.01:97 "Agua Potable’

VOLUMEN NETO

El volumen neto del producto contenido en @ envase deberd ser declarado en la etiqueta o
gravado del mismo. S d gplicar lanorma NSO 17.08.05:97 "Verificacion dd volumen neto y
variaciones permitidas parae misno”, para verificar d volumen neto de los envases de un lote

dado de producto, s este no cumpliera con dicha norma, € lote podré ser rechazado en su
totalidad.

MATERIASPRIMASY MATERIALES

Como materias primas y aditivos dimentarios se pueden emplear los siguientes:

AGUA POTABLE

Que cumpla con lo especificado de la Norma Salvadorefia NSO 13.07.01:97.
EDULCORANTES

Sepodraemplear |os edul corantes s guientes: azlicar refinado azlcar blanco sinrefinar, jarabe de
glucosa, dextrosa, azlcar invertido, miel o fructosa ya sea en forma aidada o mezclada, o
edul corantes sintéticos o artificiaes permitidos.

JUGOS O CONCENTRADOS DE FRUTAS

Se podran usar los jugos y concentrados de frutas que cumplan con las Normas del Codex
Alimentarius adoptadas como Normas Salvadorefias Recomendadas correspondientes.

ADITIVOSALIMENTARIOS

Los aditivos dimentarios deberan cumplir con las normas del Codex Alimentarius
Saborizantesnaturalesy/o artificiales
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Se podrén utilizar |os saborizantes naturaes y/o artificiaes indicados en las normas del - Codex
Alimentarius adoptadas como Normas Salvadorefias Recomendadas, en cantidades adecuadas

paralograr € efecto deseado en €

6.4.2 Colorantesnaturales.

El producto podré ser adicionado en la cantidad adecuada para obtener € efecto deseado delos

producto.

colorantes naturales indicados en € Tabla 4.

Tabla4

Colorantes naturales

COLORANTES

- Annato

- Alfa, beta, gamma caroteno

- Alfa, beta, gamma -8’ carotenal
- Beta- apo 8 carotenoide

- Cacao

- Cantaxantina

- Caramdo

- Carbdn

- Clordfila

- Clorofila que contiene cobre

potasio
- Cochinilla
- Clrcuma

carotenoide
- Remolacha
- Riboflavina
- Xantofila

- Clorofila que contiene cobre con sdlesde sodioy

- Egteres metilico y etilico ddl acido beta-apo 8

6.4.3 Colorantes artificiales

Loscolorantesartificiales podran ser adicionados a producto de acuerdo alas especificaconesde

latabla5:
Tablas
Colorantes artificiales
Colorante? NUmeracion dd indice de Limitesmaximos, en

Azul brillante FCF
(FD & Azul No. 1)

color

Cl No. 42 090

mg/L

100
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Indigotina
(FD & C Azul No. 2)

Tartrazina (FD & C Amarillo No. 5)

Amarillo crepisculo FCF (FD & C
Amaillo No. 6)

Eritrosana

(FD & C Rojo No. 3)

Rojo dlura
(FD & C Rojo No. 40)

Cl No. 73 015

Cl No. 19 140

Cl No. 15985

Cl No. 45 430

Cl No. 16 035

200

200

200

200

200

1) Lalistade colorantes artificiaes permitidos puede ser modificadapor las autoridades ddl Ministerio de Sdud Plblicay
Asistencia Socid, en base anuevos estudios toxicol gicos. Los colorantes artificides indicados no podran emplearse en
mezclas de mas de 3 colorantes en € producto y lasumade las cantidades agregedas no podra exceder de 200 mg/L, en

el producto.

6.4.4 Acidificantes

Se podréan agregar acidificantes. &cido ascorbico, &cido citrico, &cido tartérico, &cido fosforico,
&cido lactico, acido adipico, acido mdico y &cido fumérico, de acuerdo a buenas précticas de
manufactura, contemplado en € Codex Alimentarius.

6.4.5 Sustancias preservantes

Se podrausar &cido benzoico, &cido sorbicoy sussaes correspondientesde sodio o depotasioo
mezclas de las misma, en una dosis méxima de 1.0 g/L, de acuerdo a as buenas précticas de

manufactura de Codex Alimentarius.

6.4.6 Otros aditivos dimentarios.

7 MUESTREO

7.1 PLAN DE MUESTREO

7.1.1 Plan demuestreo 1

El nimero de muestras que se deben tomar para efectuar los andliss, seindicaen d Tabla 6.

Tabla6
NUmero de unidades de muestreo
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NUmer o de envases a seleccionar
| I Il v \%
NUmero de envases Para ensayosde Paraandlisis Otros Numerode
end late(N) estabilidad (productos micr obiol 6gicos analisis? aceptacion ?
del tipo 1) (productosdd tipo 2)
Hasta 500 5 5 8 1
501al 300 6 5 15 2
1302 a 3 200 8 5 24 3
masde3 200 10 5 30 4

1) Después de extraer de cada envase las dlicuotas necesarias parad andlisis de pH y evauacion sensorid en cadadicuotia,
semezclabien € contenido remanente de todos los envases formando asi una muestra compuesta, de lacud setoman las
aicuotas paralas determinaciones de solidos totales, sdlidos solublesy acidez.

2) SHlo gplicable alaevauacion sensoria ddl productoy a pH.

Notas

1) Hacer d andisis de metdes pesados cada afio en € aguatratada

2) Parafinesdelaevauacion de laconformidad

7.1.2 Plan de muestreo 2
Plan de muestreo (NCA 6,5) quefiguraen los Planes de Muestreo para Alimentos Preenvasados
del Codex Alimentarius FAO/OMS ( CAC/RM 42-1969). (Véase e Volumen 13 del Codex
Alimentarius).

7.1.3 Plan de muestreo continuo
El fabricante debe contar con un plan de muestreo parala produccion continua,

72 PROCEDIMIENTO OPERATORIO
La seleccion de lasunidades de un lote se debe hacer a azar y de maneraque setengan unidades
de todas las partes dd lote; para redizar la sleccion se numeran las unidades 1, 2, 3, ... r,
comenzando por cuadquier unidad y en e orden que se deseey cadaerrésmaunidad congtituirala
unidad de muestreo asdeccionar. El vaor de (r) resultade dividir € tamafio del lote (N), entree
nimero de unidades de muestreo a seleccionar (n) (véase d numerd 7.2.1) aproximando d
nUMero entero superior.

7.2.1 PARA LOSPRODUCTOSDEL TIPO1Y DEL TIPO 2

a) Paalosproductosdd tipo 1 € nimero (n) resulta de sumar los valores delas columnas|l y
IV delaTabla6;

b) Paraproductosdd tipo 2 € numero (n) resultade sumar losvaores delas columnasiil y IV

9
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7.3

74

8.1

8.1.1

delaTabla6;

¢) Ademésdelos casosanteriores se puede utilizar plan de muestreo 2 (véase e numerd 7.1.2),
considerar dependiendo dd tamafio de lamuestrad nivel deinspeccion | oll.

CRITERIO DE ACEPTACION

Paralaevauacion sensorid y ladeterminacion del pH, d lote seconsderaaceptable s € nimero
de unidades defectuosasesigud o inferior a nimero de aceptaci on correspondiente; seguinel plan
de muestreo 1 6 2 utilizado. Paralos ensayos microbiol 6gicos, |os criterios de aceptaci on aparecen
end numera 5.5.1y end Tabla2. En cuanto alosotrosrequisitos, un lote se consideraaceptable
S lamuestracompuesta andizada sati Sface | os requerimi entos especificados en la presente norma.

INSPECCION Y VERIFICACION
La ingpeccidn y verificacion de la calidad de las bebidas no carbonatadas sin alcohol, seran
practicadas por € Departamento de Alimentos, Gerencia de Sdud Ambiental del Minigterio de

Sadud Plblicay Asstencia Socid y LaDireccion de Proteccion d Consumidor del Ministerio de
Economia

METODOSDE ENSAYO

ANALISISMICROBIOLOGICOS

Las caracteristicas microbiol gicas se determinan de acuerdo alos métodos siguientes Cap. 3,
Cap. 4 y Cap. 18 de B.A.M. 8" Edicion 1995 (Véase & numeral 10.1) o, en su defecto, de
acuerdo con métodos de entidades reconocidas internacionamente.

Ensayo de Estabilidad

Los envases para estos ensayos, seleccionados como se indica en € numera 7, deben ser
incubados a 28+ 2°C por un periodo de 14 dias'y luego se examinan.

8.1.1.1 Interpretacion

a) S d producto no muestra signos de dafio microbiol 6gico, se consideraque e mismo cumple
con este ensayo.

b) El producto no cumple con € presente ensayo S uno 0 més de los envases sometidos a
incubacion muestran dafio microbioldgico, lo cud se detecta s se observa fermentacion,
formacion de ligas, abombamiento del envase o roturadel mismo.

¢) El producto debecumplir conloscriterios microbiolégicosdelaTabla2 delapresente norma,
aun cuando d producto cumplacon los literales ay b.

10
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8.2

9.1

9.2

9.21

ANALISISFISICOSY QUIMICOS

El cumplimiento ddl producto con losrequisitosfisicosy quimicos especificadosen estanorma, se
determina mediante los métodos de andlisis descritos en  numerd 10.1, con las savedades
sSguientes

a) Paralapreparacion de la muestracompuestase Sgue e mismo procedimiento indicado para
jugos de frutas, asi como lo referente alas cantidades atomar parael andiss.

b) Parad cdculo delaacidez s gplicalasguiente formula
Ac= 0.06404V1IN x 100
Vv
Enlaque
Ac= Acidez, expresada en gramos de &cido citrico anhidro por cada 100 ml de muestra.
V= Volumen de lamuestra, en mililitros
V1= Volumen de la solucion de hidréxido de sodio empleado en latitulacion de mililitros.
N= Normaidad de la solucion de hidréxido de sodio.
0.06404= Miliequivaente del &cido citrico anhidro.
¢) La concentracién de sacarosa en las bebidas no carbonatadas sin acohol se determina
midiendo € indice de refraccidn de la muestra compuesta, a 20°C, de acuerdo a método

AOAC 932.14C (ver apéndice), tomando en cuenta que los grados Brix corresponden a
porcentaje en masa de solidos solubles.

ENVASE, ETIQUETADO, ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

ENVASE PRIMARIO

Losenvases primarios paralas bebidas no carbonatadas sin alcohol y sustapaderas, deben ser de
materiadesdenaturalezata queno reaccionen cond producto ni sedisudvanen é; snembargoen

el caso de producirse reaccion y disolucion estas solo podran ser en grado tal que no dteren las
caracteristicas sensorides ni produzcan sustancias toxicas en concentraciones mayores a las
permitidas en la presente norma.

ROTULADO O ETIQUETADO

Paralos efectos de esta norma los rétul os o etiquetas seran de papel o de cudquier otro material

gue pueda ser adherido alos envases o bien de impresion permanente en |os mismos.

11
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9.2.2 Aquellasbebidas que declaren en su etiquetajugo incluido, deben especificar su porcentge (V/v).

9.2.3 El rétulo deberacumplir con lo especificado en lanormaNSO 67.10.01:98 y cuaquier otro dato
que fuese requerido por las leyes o reglamentos vigentes o que en € futuro dicten autoridades

competentes.

93 ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

Las condiciones de dmacenamiento y trangporte deberdn ser tdes que conserven las
caracteristicas del producto a ser manipulado en condiciones adecuadas.

10 APENDICE

101 NORMASQUE DEBEN CONSULTARSE

NSO 13.07.01:99

NSO 67.19.01:00

NSO 67.10.01:98

NSO 01.08.02:00

NSO 17.08.05:97

COGUANOR NGO 34 033

COGUANOR NGO 34 034

COGUANOR NGO 34 148

COGUANOR NGO 34 192

COGUANOR NGO 34192 h1

COGUANOR NGO 49 003

COGUANOR NGO 49 007

COGUANOR NGO 49 010

Agua. Agua potable.
Mid de abejas. Especificaciones.

Norma Generd para @ Etiquetado de los Alimentos
Preenvasados

Metrologia. Sistema Internacional de Unidades (12 Rev),

Verificacion dd volumen netoy variaciones permitidasparadl
mismo.

Azlcar blanco Sn refinar.
AzUcar blanco refinado

Aditivos dimentarios. Colorantes atificides.
Especificaciones.

Aditivos dimentarios permitidos para consumo humano.

Aditivosdimentarios. Saborizantesy acentuadoresdel sabor
y d aroma permitidos parael consumo humano.

Envasess metdlicos paa conservas — dimenticias.
Especificaciones.

Envases plésicos para productos  dimenticios.
Especificaciones.

Envases de catdn paa productos dimenticios.
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COGUANOR NGO 34 003 h34

COGUANOR NGO 34 003 h23

COGUANOR NGO 34 033 h26

COGUANOR NGO 34 003 h29

AOAC 925.23
15" Edicion 1990
AOAC 932.14C
1SO 2173:1978
AOAC981.12
15" Edicion 1990

AOAC 981.12
15" Edicion 1990

AOAC 967.22
AOAC 971.20
Método General de Codex

AOAC 972.25
Método genera del Codex

AOAC 986.15F
Método genera del Codex

AOAC 969.32
Método genera del Codex

B.A.M. Cap. 3
8" Edicion 1995

B.A.M. Cap. 4"

Especificaciones.

Productos eaborados a partir de frutas y hortdizas.
Determinacion de mercurio

Productos elaborados a partir de frutas y hortaizas.
Determinacion de hongos.

Productos elaborados a partir de frutas y hortdizas
Determinacion cuditativay cuantitativa de &cido benzoico y
benzoatos dcainos.

Productos elaborados a partir de frutas y hortalizas.
Determinacion cuditativay cuantitativa de acido sorbico y
sorbatos dcalinos.

Productos el aborados de frutas.

Determinacion de solidostotales.

Frutasy hortalizas el aboradas 920.

Determinacion de solidos solubles.

Productos elaborados de frutas.

Determinacion de acidez titulable.

Productos dimenticios. Determinacion de pH

Zumos (jugos) de frutas 990. Determinacion deécidoL-
ascorbico.

Zumos (jugos) de frutas 990. Determinacion de cobre.

Zumos (jugos) de frutas 990. Determinacion de plomo.

Zumos (jugos) de frutas 990. Determinacion de arsenico

Zumos (jugos) de frutas 990. Determinacion dezinc.

Productos Alimenticios. Recuento de microorganismos

mesdfilos.

Productos Alimenticios. Deteccion y recuento de bacterias
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8" Edicion 1995 coliformes y Escrerichiacoli.
B.A.M. Cap. 18 Productos Alimenticios. Recuento de hongos y levaduras.
8""Edicion 1995

10.2 DOCUMENTOSDE REFERENCIA

COGUANOR (Comision Guatemateca de Normas) NGO 34 215, 1993 "Refrescos no
carbonatados Listos para Beber. Especificaciones’.

INTECO (Ingtituto de Normas Técnicas de Costa Rica) 02-04-01-97. "Norma para los
refrescos no carbonatados. Especificaciones'.

ANEXO (Infor mativo)
Norma Centroamericanal CAITI 34 187:87 - Refrescos en polvo. Especificaciones. Junio 1987:

Norma COGUANOR NGO 34 154 - Bebidas Carbonatadas. Aguas gaseosas con 0 Sin sabor.
Especificaciones. Julio 1985;

Norma COGUANOR NGO 34 187 - Refrescos en polvo. Especificaciones. Febrero 1987,
Norma Venezolana COVENIN 1702-81 Bebida a base de naranja pasteurizada. Requisitos,

"Woodroof Jasper; Phillips Frank. Beverages: Carbonated and Noncar-bonated. AVI Publishing Co. Inc.
Revied Edition 1981 USA";

"Edited by L.F. Greerl. Devdopments in Soft Drinks Technology-l. Applied Science Publishers Ltd.
London 1978. England”;
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"M.T. Gillies. Soft Drink Manufacture. Noyes Data Corporation. London 1973 England'”;
Datos de andisis de laboratorio fisicos quimicos y microbiol 6gico obtenidos por € ICAITI;

A.Madrid, I. Cenzano, J. M. Vicente- "Nuevo Manud de Industrias Alimentarias, 1994. Editado por A.
Madrid Vicente Ediciones, Madrid. Espaiia Mundi Prensa, libros S. A. Madrid, Espafia;

Codex Alimentarius, Zumos (Jugos) de Frutay Productos Afines, Volumen 6, Roma, 1992;

Norma Centroamericana ICAITI 34 154 - Bebidas Carbonatadas. Aguas gaseosas con 0 Sin sabor.
Especificaciones. Julio 1985.

- FIN DE LA NORMA -
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