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Informate de los estudios de calidad e inocuidad practicados a 8 productos alimenticios

Lainocuidad, es la garantia de que un alimento no causara dafio al consumidor, cuando
éste sea preparado o se ingiera. Siempre tengamos presente que los alimentos son la
fuente principal de exposicion a agentes patogenos, tanto quimicos como bioldgicos
(virus, parasitos y bacterias), a los cuales nadie es inmune.

Es por ello que la Defensoria del Consumidor, te sigue brindando de manera
periodica, estudios que te permitan conocer la informacion que requieres al momento
de hacer las compras.

Si los alimentos que consumimos gozan de calidad e inocuidad, el riesgo de adquirir
ciertas enfermedades disminuye significativamente.

En el mds reciente estudio, se sometieron a analisis de inocuidad y calidad 8
productos alimenticios: Hamburguesas, pollos rostizados, huevos, néctares,
mermelada, mantequilla, camarones y mortadela.

Los resultados mostraron que: 85.93% de lotes estudiados, aprobaron los
analisis, es decir, cumplieron con los estandares de inocuidad y calidad que les fueron
aplicados.
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De las 13 marcas analizadas todas cumplieron
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Norma Salvadorena Obligatoria
Carne y Productos Carnicos.
Embutidos Crudos y Cocidos

Norma Salvadorena Obligatoria
Productos Lacteos Mantequilla.
Especificaciones

(NSO 67.02.13:98) (NSO 67.01.12:07).
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De las 9 marcas de mortadela inspeccionadas, 8 cumplen con los limites establecidos en el Reglamento para los
parametros microbioldgicos.

Las unidades verificadas de la marca Toledo Kids, presentaron resultados que superan los limites establecidos para el
parametro de Escherichia coli, por lo tanto no son aptas para el consumo humano.

Las 9 marcas de mortadela analizadas cumplen con los parametros de humedad, grasa total, nitrito y nitrato de potasio
y/o de sodio, expresados como nitrito de sodio establecidos por la Normativa.

Para el parametro proteina total, de las 9 marcas de mortadela analizadas, 4 (Dany, Embutidos
Superior, Productos Alimenticios La Unica y FUD) resultaron con valores
\ a inferiores al requerido por la Norma.
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Los hallazgos de incumplimiento a las normativas verficadas fueron

remitidos al Ministerio de Salud para que de acuerdo a su competencia determine las acciones a seguir.
Conozca mas sobre los estudios de calidad e inocuidad de alimentos ingresando en www.defensoria.gob.sv
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